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oZET 

Ara~tirma Macaristan ve Yugoslavya orijinli ekmeklik 

bugday ~e~itlerinin kalitelerini saptamak amaC1 ile 

yap1Im1~t1r. ~aI1~mada 22 ayr1 deneme yerinde liretilen 24 

~e~ite ait top lam 528 ornek analiz edilmi~ ve hektolitre 

ag1rl1g1, protein miktar1, sedimentasyon degeri, 

farinograf, alveograf ve ekstensograf degerleri 

be lirlenmi~tir. 

Ara~t1rma sonucu Macar-Yugoslav ~e~itlerinden 

Partizanka, Partizanka-Niska, Arpatan 9 (Mv-9) ve Attila

12 (Mv-12) 'nin kalitelerinin digerlerinden listtin oldugu 

1)ulunmu~tur. Dti~tik kaliteli ~e~itler ise Sagvari, GK-32

12, Zombar, Nada, Zitarca, Zitnica, GK-Orze, Kinsco ve 

Lonja olarak belirlenmi~tir. 

SUMMARY 

A RESEARCH ON THE QUALITY PROPERTIES OF HUNGARIAN

YUGOSLAVIA BREAD WHEAT VARIETIES 

This research was made to investigate the quality of 

bread wheat varieties originally from Hungary and 

Yugoslavia. In this study, totally 528 samples of 22 

varieties grown at 24 different locations were analyzed for 

test weight, protein cOQtent, sedi.entation value, 
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farinograph, alveograph and ekstensograph values. 

According to the results Hungarian-Yugoslavian 
varieties: Partizanka, Partizanka-Niska, Arpatan 9 (MV-9), 

and Attila 12 (MV-12) were higher quality. Sagvari, Gk-32

82, Zombar, Nada, Zitarca, Zitnica, GK-Orze, Kinsco and 

Lonja varieties were determined to be weak quality. 

GiRi~ : 

Ge~.i~ Y11larda tilke.izin baz1 bolgelerinde yabanc1 

orijinli ek.eklik bugday Ureti.i yap1lmaga ba~lan.1~t1r. 

Ad1 ge~en ~e~itler gene Ide Macaristan ve Yugoslavya 

orijinlidirler. 

Ttirkiye 'de gorev yapan ar~t1,rma kurulu~lan tiretime 

al1n.adan once tilke ko~ullar1na en uygun olan ~e~itleri, 

~e~it adaptasyon dene.eleri kurarak se~.ektedirler. Bu 

seleksiyonda veri. potansiyelleri yan1nda hastal1klara 

dayan1kl111k ve kalite dtizeyleride dikkate aI1n.aktad1r. 

Bugday kalitesi farkl1 faktorlerin etkisi ile 

degi~en karma~1k bir kavra.d1r. Ek.eklik bugday kalitesini 

belirle.ek i~in bir~ok test geli~tiril.i~tir. Bunlar; 

fiziksel, fiziko-ki.yasal. ki.yasal, reolojik testIer ve 

ekmek yapma tecrtibesidir. Bugday kalitesini belirleyen en 

onemli faktorler ikli.. toprak ve ~e~ittir (SCHILLER ve 

ark.I967) • 

Ban bugday kaUte kriterleri ~evre ko~ullanndan 

~ok kal1t1. etkisinin alt1nda olup. kalite a~1s1ndan 

genetik potansiyeli belirle.ek i~in birden fazla 

lokasyonda tiretilen dene.e .ateryaline gerek duyulmaktad1r 

(BAKER ve ark. 1971: BHATT ve DERERA. 1975). 
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Butday	 protein .iktan ~evre ko!?ullanndan 

etkilen.esine ra~.en protein kalitesi daha ~ok kal1t11D 

etkisi alt1ndad1r (BUSHUK, 1982) • 

Bu ~a11!?a, Ulkesel Serin Ikli. Tah111ar1 Ara!?t1n8a 

Projesinde gorev yapan 1s1ah kurul~lar1nca kurulan 

Macar-Yugoslav ~e~itleri Veri. Dene.esindeki (MAYEB) 

~e~itlerin kalitelerinin belirleaesi a.aC1 He 

yap11.1~t1r. Ara~t1nada yayg1n olarak kullan11an iki 

standart ~~it de de~erlendirihi~ ve yabanc1 orijinli 

~e~itlerin kalitelerinin ijlke ko~ullar1na uygun olup 

ol.ad1klar1 saptan.1~t1r. 

MATERYAL VE YUBTP.M 

Ara~t1nada yararlan11an orneklerin te.in edildi~i 

dene.e yeri, dene.e Y111an ve 4ene.elerin yijrUtijldij~ij 

ar~t1na kurul~lar1 ~izelge I 1 de belirtil.i~tir. 

Cizelge 1.	 Ara9tlrma Materyalinin Te.in Edildi~i 

Dene.e Yeri, Deneme YIII ve Kurulu9 Adl 

DENEME YERI DENEKE IILI DENEKE SAYISI KURULUS API 
HAYMANA 1987-1988 2 T.BIT.M.~.ENS. 
LODUMLU 1987-1988 1 T.BIT.M.~.ENS. 
ALTINOVA 1987-1988 1 T.BIT.M.RA1}.ENS.
CIVRIL 1987-1988 1 G.KUll.T.~.ENS. 
ESKIllEHIR 1987-1988 1 G.KUll.T.~.ENS. 
KUTAHYA 1987-1988 2 G.KUll.T.~.ENS. 
HAMIDIYE 1987-1988 1 G.KUll.T.~.ENS. 
SANDIKLI 1987-1988 1 G.KUll.T.~.ENS.· 
EDIRNE 1987-1988 1 TRAKY.T.~.ENS. 
IPSALA 1987-1988 1 TRAKY.T.~.ENS. 
LULEBURGAZ 1987-1988 1 TRAKY.T.~.ENS. 
VIZE 1987-1988 1 TRAKY.T.AR$.ENS. 
TEKIRDAG 1987-1988 1 TRAKY.T.~.ENS. 
HAYMANA 1988-1989 3 T.BIT.H.~.ENS. 
SIVAS 1988-1989 1 T.BIT.H.~.ENS. 
EDIRNE 1988-1989 1 TRAKY.T.~.ENS. 
SAKARYA 1988-1989 1 HISIR ~. ENS. 
PAHUKOVA 1988-1989 1 MISIa AIS. BIS. 
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Ayrlca Cizelge 2'de denemelerde yer alan ~e~itlerin 

isimleri, orijinleri, tane renkleri ve sertlik durumlarl 
da veri1mi~tir. 

~izelge 2.	 Ara~tlrmada Kullanllan Macar-Yugaslav Ekmeklik 
Bugday Ge~itleri 

CESiT ADI ORiJiN RENK SERTLiK 
SLOVANIZA(S.BOSNA) YUGOSLAV KIRMIZI SERT 
SUPER ZLATNA YUGOSLAV KIRMIZI YARI-SERT 
SIVKA YUGOSLAV KIRMIZI YARI-SERT 
LONJA YUGOSLAV KIRMIZI YARI-SERT 
NADA YUGOSLAV KIRMIZI SERT 
BARANJKA YUGOSLAV KIRMIZI YARI-SERT 
POZEZANKA YUGOSLAV KIRMIZI YARI-SERT 
ZITARCA YUGOSLAV KIRMIZI SERT 
RANA-2 YUGOSLAV KIRMIZI SERT 
PARTIZANKA YUGOSLAV KIRMIZI SERT 
PART I ZANKA-NI SKA YUGOSLAV KIRMIZI SERT 
ZITNICA YUGOSLAV KIRMIZI SERT 
BALKAN YUGOSLAV KIRMIZI SERT 
ZOMBAR MACAR KIRMIZI YARI-SERT 
SAGVARI MACAR KIRMIZI YARI-SERT 
oTHALOM MACAR KIRMIZI YARI-SERT 
KINCSO MACAR KIRMIZI YARI-SERT 
GK-32-82 MACAR KIRMIZI YARI-SERT 
MV-9 (Arpatan) MACAR KIRMIZI SERT 
MV-12 (Attila) MACAR KIRMIZI SERT 
GK-SZOKE MACAR KIRMIZI YUMU~AK 

GK-dRZE MACAR KIRMIZI YUMU~AK 

BEZOSTAYA 1 STANDART KIRMIZI SERT 
KIRKPINAR-79 STANDART BEYAZ YARI-SERT 

Ge~itlerin 13'li Yugoslavya t 9'u Macaristan 

orijinlidir. Bu ~e~itlerin yamnda kar~lla~tlrma yapmak 

i~in her denemede standart olarak Bezostayal ve Klrkplnar

79 ~e~itleri de liretilmi~ olup, kalite analizleri bu 

~e~itlerde de yapllml~tlr. 
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Ara~t1rmada 22 ayr1 deneme yerinde tiretilen 24 

~e~ide ait topla. 528 ornek analiz edil.i~tir. 

Bu ~aI1~.ada elde edilen kalite kriterlerinden; 

Hektolitre ag1rl1g1 ULUoZ (1965)'e gore yap1Im1~t1r.Tane 

sertligi, PSI (Partical Size Index) degeri olarak NIR 

(Near Infrared Reflectance) spektroskopi ile ~aI1~an 

Technicon Infra Analyzer 300 B cihaz1 kullan1larak 

saptanm1~t1r. Rutubet miktan ANONYMOUS (1960)' a, Protein 

miktar1 ICC-Standart No. 116 (ANONYMOUS 1972 c)'ya 

farinograf degerleri ANONYMOUS (1972 a)' a, ekstensograf 

degerleri ANONYMOUS (1972 b)'a ve alveograf degerleri de 

ATLI (1985)'ya gore belirlenmi~tir. Ara~t1rma bulgular1n1n 

istatistiki olarak degerlendiriimesinde EBERHART ve 

RUSSEL, (1966)'da a~1kland1g1 gibi stabilite ana1izi 

yap1lm1l?t1r. 

BULGULAR VE TARTI~MA 

Aral?t1rmada 528 ornek analiz edilmi~tir.Analiz 

sonucu hektolitre ag1rl1g1, protein miktar1, sedimentasyon 

degeri, farinograf degeri, alveograf degerleri ve 

ekstensograf degerleri belirlen.il?tir. 

Analiz sonu~lar1 degerlendirilirken 22 deneme 

¥erinde de sonu~ al1nan kalite kriterlerinde stabilite 

para.etrelerinden yararlan11.1~t1r. Ornek yetersizliti 

veya hamur ozelligi nedeni ile yeterli bulgu elde 

edilemediginden stabilite parametreleri yerine alveograf 

ve ekstensograf degerlerinde ortala.a ve standart sap.a 

degerleri hesaplan.1~t1r. 



Stabilite analizi yapllan hektolitre allrllll, 

protein miktarl, sedimentasyon deleri, farinograf 

absorpsiyon degeri ile farinogram yuau~aaa derecesi 

degerlerine ait stabilite parametreleri ~izelge 3, 4, 5, 

&ve 7'de verilmi~tir. 

Alveogram ve ekstensograf degerleri ile ilgili 

ortalama ve standart sapaa degerleri ise ~izelge 8' de 

gortilmektedir. 

Macar-Yugoslav Ce~itlerinin Fiziksel ve Kiayasal 

Ozellikleri 

Hektolitre Atlrllll 

Cizelge 3' de hektolitre aglrhglna ait stabilite 

parametreleri gortilmektedir. Cizelgeden de izlenecegi gibi 

Yugoslav ~e~itlerinde hektolitre aglrllgl ortalama 

degerleri 74,3 kg/hI ile 80,3 kg/hI araslnda degi~i. 

gostermektedir. En dti~tik hektolitre aglrllgl degeri 

Pozezanka ~e~'itinde, en ytiksek deger de Partizanka 

~e~itinde saptanml~tlr. Macar ~e~itlerinde belirlenen 

ortalama hektolitre aglrllgl ise 74,8 kg/hI ile 78,9 kg/hI 

araslnda bulunmu~tur. En dti~tik deger GK-Szoke ~e~idinden, 

en ytiksek deger de Kincso c;e~idinden elde edilmi~tir. 

Standart c;e~itlerden Bezostaya l' in ortalaaa hektolitre 

aglrhgl 79,9 kg/hI, Klrkplnar-79'un ise 77 ,3 kg/hI olarak 

saptamll~tlr• 
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C;:izelge 3. Macar ve Yugoslav C;:el?itlerinin Hektolitre 
Ag1r11g1na Ait Stabilite Para.etreleri 

S,No Ce~it Ad1 b a r x n
 
1 Slavoniza 1.33 -25.88 0,944 77 .1 21
 
2 Super Zlat, 1.12 -11. 71 0,902 74.7 21
 
3 Sivka 1.12 -10.39 0.905 76.2 . 21
 
4 Lonja 1.05 - 5.09 0.926 76.1 21
 
5 Nada 1.09 - 7.26 0.940 77 .5 21
 
6 Baranjka 1.03 - 4.81 0.904 75.0 21
 
7 Pozezanka 1.26 -23.27 0.921 74.3 21
 
8 Ztarka 1.15 -10.35 0.928 78.7 21
 
9 Rana"-2 0.54 35.91 0.411 78.0 21
 

10 Partizanka 0.81 17.01 0.877 80.3 21
 
11 Partizan,N. 1.05 - 3.27 0.864 78.5 21
 
12 Zitnica 0.96 4~ 12 0.922 78.3 21
 
13 Balkan 0.84 12.49 0.934 77 .8 21
 
14 Zo.bor 1.10 - 7.99 0.935 77 .2 21
 
15 Sagvari 1.08 - 6.38 0.951 77.0 21
 
16 othalo. 1.02 - 3.20 0.896 76.0 21
 
17 Kincso 0,98 2.55 0.888 78.9 21
 
18 Gk-32-82 1.22 -18.90 0.936 75.9 21
 
19 Mv- 9 0,83 14.18 0.938 78.5 21
 
20 Mv-12 0.79 16.56 0.938 78.0 21
 
21 Gk-Szoke 0,94 4.39 0.871 77.2 21
 
22 Gk-orze 1.13 -13 .07 0.883 74.8 21
 
23 Bezostayal 0.51 39.97 0.677 79.9 21
 
24 K1rkp.-79 0,94 4.39 0.927 77 .3 21
 

RIde edilen bulgular irdelendiginde dikkati geken en
 

one.li nokta gel?itler aras1nda hektolitre ag1r11g1
 

a91s1ndan btiytik bir varyasyonun olul?udur. Analiz edilen 24
 

~el?idin ortala.a hektolitre ag1rl1g1 degerleri 74,3 kg/hI
 

ile 80,3 kg/hI aras1nda degil?i. goster.ektedir. Genelde
 

sert tane yap111 olanlarda hektolitre ag1rl1g1n1n daha
 

ytiksek olul?uda gozlenen diger bir husustur. ozellikle
 

Pozezanka, Super Zlatna, Boranjka, GK-32-82 ve Gk orzede
 



belirlenen hektolitre aglrllgl degerleri lilkemiz kO$ul1arl 

i~in ~ok dli~lik kabul edilmi~tir. 

Orfalama deger dl~lndaki diger stabilite 

parametre~eri b (regresyon hattlnln egimi), a (regresyon 

hattlmn sabit saYlsl) ve r (kore1asyon degeri) 

degerlerine baklldlglnda tlim ~evre ko~ullannda stabil 

ozel1ik gosteren veya ko~ul1ara uyumlu alan ~e~itler 

gorli1ebilmektedir. ornegin 9 no'lu ~e~it Rana-2 hektolitre 

agu11g1mn dli~lik oldugu ~evrelerde digerlerinden daha 

ti6tlin iken ~evre orta1amasl arttlk~a bu ozelligini 

koruyamaml.';;tlL Slavoniza (1 'nolu ~e~it) ~e~idinde ise 

tersi bir durum gozlenmi~ olup, bu ~e~it de dli~lik 

hektolitre aglr11g1na sahip ~evrede alt slralarda degere 

sahip iken ~evre orta1amaSl arttlk~a bir~ok ~e~itten aaha 

listlin deger vermi~tir. 

Tanede Protein Miktarl 

Ara~tlrmada, 24 ~e~idin 18 deneme yerinden temin 

edilenmaterya1ine ait orta1ama protein miktarl ve 

stabilite parametreleri Gizelge 4'de verilmi~tir. 

Orta1ama degere gore protein miktarl ~e~itler 

araslnda % 9,84 ile % 12,58 olarak degi~mi~tir. 

En dli~lik deger Kukplnar-79 f;e~idinde, en yliksek 

deger ise Zitarka ~e~idinde belirlenmi~tir. Yugoslav 

c;e1j>itlerinde bu degerler % 10,22 ile % 12,58 araslnda, 

Macar ~e~it1erinde ise % 10,28 ile % 11,41 araslnda 

degi~mi~tir. Standart f;e~it Bezostaya1 de belirlenen 

ortala.a protein miktarl ise % 12,42 olarak saptanml~tlr. 
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~ize1ge 4. Macar ve Yugoslav ~e~it1erinin Protein 
Miktarlna Ait Stabi1ite Parametre1eri 

S.No Ce~it Adl b a r x n
 
1 Slavoniza 1.110 - 0.114 0.915 12.26 18
 
2 Super Zlatna 0.837 1.108 0.914 10.44 18
 
3 Sivka 0.955 0.239 0.943 10.88 18
 
4 Lonja 0.668 2.958 0.861 10.41 18
 
5 Nada 0.979 0.409 0.897 11. 32 18
 
6 Baranjka 0.858 1.138 0.930 10.22 18
 
7 Pozezanka 0.815 1.138 0.930 10.27 18
 
8 Zitarka 1.110 0.205 0.895 12.58 18
 
9 Rana-2 1.265 - 2.123 0.935 11.98 18
 

10 Partizanka 1.270 - 2.266 0.930 11.89 18
 
11 Patrizan.N. 1.326 - 1. 326 0.967 11.43 18
 
12 Zitnica 1.304 - 2.397 . 0.937 12.14 18
 
13 Balkan 1.066 - 0.127 0.875 11.76 18
 
14 Zombor 0.996 - 0.526 0.891 10.58 18
 
15 Sagvari 1.014 - 0.641 0.925 10.66 18
 
16 Otha1om 1.243 - 2.545 0.939 11. 31 18
 
17 Kincso 0.988 - 0.425 0.941 10.60 18
 
18 Gk-32-82 0.913 0.537 0.916 10.71 18
 
19 Mv- 9 1.189 - 1.852 0.966 11.41 18
 
20 Mv-12 1.102 - 1.270 0.966 11.01 18
 
21 Gk-Szoke 0.915 0.077 0.938 10.28 18
 
22 Gk-Orze 0.686 - 3.107 0.701 10.76 18
 
23 Bezostayal 0.929 2.062 0.831 12.42 18
 
24 Klrkp.-79 0.459 4.728 0.675 9.84 18
 

Gize1ge 4'de dikkati geken di~er bir konu ise sert 

tane yapl11 olan1arda protein miktar1 ortalamas1n1n % 11' 

den faz1a, yumu~ak ve yarl-sert tane yap1111arda %11'den 

daha dli~lik olma1arld1r. Protein miktar1 ekmek ka1itesini 

be1ir1eyen en onem1i kriter1erden biridir (SIBBIT ve 

GILLES 1962, FINNEY ve YAMAZAKI, SE~KIN 1970).lyi ka1itede 

bir ekmek liretimi i9in tanede protein miktarlnln en az % 

12,0 olmasl gerekmektedir (ZELENY 1971). Ara~tlrma 

sonu91arlna gore Klrkplnar-79, Baranjka, Gk-Szoke vb. 
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~e~itlerde protein miktarlnln dti~tik oldugu gortilmektedir. 

Sedi.entasyon Degeri 

drneklere ait sedimentasyon degerleri ve stabilite 

parametreleri ~izelge S'de veri1mi~tir.<;:izelgede de 

gortilecegi gibi 24 ~e~idin sedimentasyon degerleri 18,8 ml 

ile 43,8 rol araslnda degi~mi~tir. En dti~tik deger Sagvari 

~e~itinden, en ytiksek deger de Partizanka ~e~idinden elde 

edilmi~tir. Yugoslav ~e~itlerinde sedimentasyon degeri 

<;:izelge 5.	 Macar ve Yugoslav <;:e~itlerinin Sedimentasyon 
Degerlerine Ait Stabilite Parametreler 

S.No b a r x n 
1 Slavoniza 1. 36 - 5.59 0.893 38.9 22 
2 Super Zlatna 0.95 1.83 0.860 32.8 22 
3 Sivka 1.02 0.90 0.906 34.2 22 
4 Lonja 0.80 0.55 0.840 26.8 22 
5 Nada 0.96 -1 . 12 0.881 30.3 22 
6 Baranjka 1.04 -3.01 0.989 30.8 22 
7 Pozezanka 1.20 -7.72 0.921 31.4 22 
8 Zitarka 1.03 -0.18 0.836 33.5 22 
9 Rana-2 0.79 9.71 0.797 35.4 22 

10 Partizanka 4.59 -8.67 0.903 43. ,q 22 
11 Partizan.N. 1. 41 -6.28 0.834 39.8 22 
12 Zitnica 0.82 ·7.30 0.834 14.0 22 
13 Balkan 0.85 6.60 0.814 34.4 22 
14 Zombar 0.69 0.13 0.880 22.9 22 
15 Sagvari 0.43 4.62 0.488 18.8 22 
16 bthalom 1.22 -3.38 0.552 36.3 22 
17 Kincso 0.80 -0.537 0.860 25.7 22 
18 Gk-32-82 0.56 -4.86 0.650 23.2 22 
19 Mv-9 1.48 -8.52 0.855 39.6 22 
20 Mv-12 1. 23 -0.31 0.880 39.7 22 
21 Gk-Szoke 1. 27 -4.06 0.888 37.3 22 
22 Gk-brze 0.82 0.53 0.722 27.4 22 
23 Bezostayal 0.82 13.51 0.591 40.2 22 
24 Kukplnar-79 0.77 -1.15 0.797 23.9 22. 
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2b,8 ml ile 43,3 ml, Macar ge~itlerinde ise 18,8 ml ile 

39,7 ml araslnda de~i~im g~stermi~tir. Macar ge~itlerinden 

~ze llikle Sagvari, Zombar ve GK-32-82 ge~it lerinae 

saptanan de~erler 01duk9a dli~lik bulunmu~tur. 

Sedimentasyon degeri protein kalitesini belirleyen 

ve daha 90k kahtu etkisi altlnda olan bir kri,terdir 

(ZELENY 1971, ATLI 1987). Bu ara~tlrma sonu9larlna g~rede 

sedimentas yon de~erinin gevreye g~re ge~itten daha fazla 

etkilendi~i dikkati gek.ektedir. iyi kaliteli ekmek 

uretimi ve pa~alda etkili olabilmesi i9in bugdayln 

sediment as yon degerinin yliksek olmasl gerekmektedir 

(PINCKNEY ve ark. 1957, BOURDET ve LECRERCQ 1970). 

Sedimentasyon degeri en yliksek olan ge~it olarak 

Slavoniza, Partizanka, Partizanka-Niska, Mv-9, Mv-12 ve 

Bezostaya ge9itleri belirlenmi~tir. 

Ortalama deger dl~lndaki stabilite parametrelerine 

gore Sagvari, GK-32-82, Zombar, Partizanka ge~itlerinin 

stabil ozellik gostermedikleri saptanml~tlr. Sedillentasyon 

degerinin dli~lik oldu~u gevrelere en iyi uyu. g~steren 

~e9it Bezostaya olarak belirlenmi~tir. 

Hacar-Yugoslav ~e~itlerinin Ha.ur ozellikleri : 

Hamurun yogurmaya ve deformasyona kar~l g~sterdigi 

direnci saptamak ve hamurun diger Qzelliklerini ortaya 

koymak i9in farinograf, a1veograf ve ekstansograf 

cihazlarl ile analizler. yapllml~tlr. S~z konusu 

cihazlardan elde edilen bulgular a~aglda a91klanml~tlr. 
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Farinograf ozellikleri : 

Ara~tlrmada belirlenen farinograf absorpsiyon 

degerleri ile ilgili ortalama deger ve stabilite 

parametreleri ~izelge 6. 'da verilmi~tir. ~izelgede de 

gortilecegi gibi ye~itlerin ortalama absorpsiyon degerleri 

% 53.3 ile % 61. 7 araslnda degi~mi~tir. Yugoslav 

ye~itlerinde bu degerler %53,3 Ie %61,7, Macar 

ye~itlerinde ~se % 52.8 ile % 59.3 araslnda 

~izelge 6: Macar ve Yugoslav ~e~itlerinin Absorbsiyon 
Degerlerine Ait Stabilite Parametreleri 

S.No b a r x n 
I Siavoniza 1.01 3.80 0.897 61.7 22 
2 Super Zlatna 1.06 - 7.53 0.771 53.3 22 
3 Sivka 0.62 19.14 0.396 54.9 22 
4 Lonja 0.73 II. 93 0.758 53.9 22 
5 Nada 1. 14 - 4.46 0.569 60.9 22 
6 Baranjka LIS -12.31 0.624 53.7 22 
7 Pozezanka 0.67 14.66 0.606 52.7 22 
8 Zitarka 0.67 22.96 0.543 61.3 22 
9 Rana-2 0.85 10.25 0.663 59. I 22 

10 Partizanka 0.94 5.25 0.794 59. I 22 
II Patrizan.N. 0.54 -28.53 0.916 59.3 22 
12 Zitnica 1. 24 - 9.50 0.908 59.8 22 
13 Balkan 1.03 1.30 0.818 60.3 22 
14 Zombor 1.18 - 8.01 0.876 59.3 22 

')')IS Sagvari 0.79 II. 51 0.834 56.6 .... 
16 bthalom 0.87 7.71 0.631 57.3 22 
17 Kincso 0.92 1. 95 0.826 54.6 22 
18 Gk-32-82 0.83 9.76 0.632 57.4 22 
13 Mv- 9 1. 17 - 7.98 0.828 59.0 22 
20 Mv-12 1. 41 -21.69 0.859 58.9 22 
21 Gk-Szoke 1. 28 -20.21 0.826 52.8 22 
22 Gk-brze 0.94 - 0.52 0.775 53.2 22 
23 Bezostayal 0.96 5. II 0.693 60.0 22 
24 Klrkplnar-79 1.02 - 4.59 0.716 54.0 22 
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belirlenmi$tir. Bezostayal'de bu deger %60.0 iken, 

Klrkplnar-79 ~e$itinde % 54.0 bulunmu$tur. ~e$itlerin 

absorpsiyon degerleri araslndaki fark olduk~a onemli 

kalltlmdan etkilenmesinden kaynaklanmaktadlr (ATLI 1987). 

Farinogram yumu$ama derecesi ile ilgili ortalama 

degerler ve stabilite parametreleri ~izelge 7' de 

verilmi$tir. 

dlizeydedir. Buda absorpsiyon degerinin yevreden ~ok 

~izelge 7 .	 Macar ve Yugoslav ~e$itlerinin ¥umu$ama 
Derecesine Ait Stabilite Parametreleri 

S.No C;;e~it Adl b a r x n
 
1 Slavoniza 1. 13 -25.18 0.931 75.7 22
 
2 Super Zlatna 0.89 - 3.83 0.761 75.5 22
 
3 Sivka 1. 16 -16.36 0.843 87.0 22
 
4 LOilja 1. 98 26.79 0.832 115.9 2~
 

5 Nada 0.98 16.72 0.909 103.9 22
 
6 Boronjka 1. 29 -11. 49 0.876 102.7
 
7 Pozezanka 1. 26 -23.99 0.931 88.2 22
 
8 Zitarka 1.02 - 3.02 0.870 87.5 22
 
9 Rana-2 1.07 -25.65 0.816 69.3 22
 

10 Partizanka 0.67 -11.97 0.749 47.7 22
 
11 Partizan.N. 0.78 -11. 93 0.847 57.7 22
 
12 Zitnica 0.67 15.00 0.834 74.1 22
 
13 Balkan 0.98 -10.48 0.917 76.8 22
 
14 Zombor 0.76 58.94 0.824 126.8 22
 
15 Sagvari 0.75 94.10 0.605 161. 4 22
 
16 bthalom 0.80 - 7.69 0.788 63.6 22
 
17 Kincso 0.92 45.53 0.779 127.3 22
 
18 Gk-32-82 1.17 14.10 0.863 118.a 22
 
19 Mv- 9 0~92 -16.04 0.872 65.2 22
 
20 Mv-12 0.76 -12.93 0.815 55.0 22
 
21 Gk-Szoke 1. 23 -46.87 0.940 63.0 22
 
22 Gk-orze 1.60 -15.15 0.938 127.0 22
 
23 Bezostaya1 0.76 -18.69 0.833 48.4 22
 
24 KJ.rkPlnar-79 1.40 - 9.89 0.934 114.8 22
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Hacar-Yugoslav ~e~itlerinin yumu~a.a derecesi 

ortala.a deierleri 48 8.U ile 161 8.U araslnda 

de~i~.i~tir. Bu de~er Yugoslav ~e~itlerinde 55 B.U. ile 

116 B.U. araslnda iken, Macar ~e~itlerinde 55 B.U. ile 161 

B.U. araslnda belirlen.i~tir. Standart ~e~itlerden 

Bezostaya'da 48 B.U. bulunurken, Klrkplnar-79, da 115 B.U. 

de~eri saptan.l~tlr. Yu.u~ama derecesi en onemli kalite 

kriterlerinden biridir. Bu de~er arttlk~a kalite 

bozul.aktadlr. Yumu~a.a derecesi baklmlndan en dti~tik 

kaliteli olan ~e~itler Sagvari, Kincso, Zo.bar olarak, en 

iyi kaliteli ~e~itler ise Partizanka ve Bezostayal olarak 

be lirlenmi~tir. 

BaZl ~e~itler yumu~ama dereceleri bakl.lndan tti. 

~evre ko~ullarlnda stabil ozellik goste~e.i~tir. 

Slavoniza, Pozezanka, Rana-2 ve GK-Szoke ~e~itlerinden 

ozellikle kaliteli tirtin yeti~tirilen yerlerde du~tik 

yumu~ama derecesi, tiretim ko~ullarlnln iyi ol.adl~l 

yerlerde ise ytiksek yu.u~ama derecesi de~erleri 

saptanml~tlr. 

Bunun yamnda Sagvari ve Zombar gibi ~e~itlerden 

kaliteli timn yeti~tirilmeye uygun ~evrelerde en ytiksek 

yu.u~a.a derecesi Cdti~tik kaliteli) elde edil.i~tir. 

Alveograf ozellikleri : 

Dene.elerde yer alan tti. ~e~itlerde ornek yeterli 

oldu~unda. alveogra. de~erleri de saptan.l~tlr. 

Alveogra.ln en one.li kriterleri olan Wve PIG de~erleri 

ile ilgili ortala.a buJgular Cizelge 8'de veril.i~tir. 



Gize1ge 8. Macar-Yugos1av Ge~it1erinin A1veogram ve Ekstensogram Deger1eri 

w PIG n A R5/E n 
Slavoniza 237.4 +116.1 6.36 +l.bO 10 104.2 +33.4 1.6 +70.48 12 
Super ZIt. 141.6 + 53.3 5.54 +1.40 17 93.0 +45.3 1.87 +0.97 ·15 
Sivka 162.0 + 96.5 6.06 +1.53 15 97.5 +42.4 2.10 +1. 20 10 
Lonja 112.5 + 54.2 4.49 +1.54 18 85.8 +3b.b 1.61 +0.48 13 
Nada 144.0 + 65.4 7.30 +1.56 11 71.6 +38.4 1.58 +0.69 9 
Baronjka 140.5 + 68.3 4.39 +1.42 19 86.6 +3b.b 2.08 +0.76 13 
Pozezanka 161.6 + 95.6 6.15 +1.56 15 93.5 +43.1 1. 92 +0. 90 11 
Zitarka 210.7 +102.8 7.41 +2.16 15 94.7 +40.1 1.54 +0.72 13 
Rana-2 236.5 + 82.b 8.97 +1.85 13 112.4 +48.1 2.50 +1.04 14 
Partizanka 253.4 + 97.0 8.40 +2.67 10 143.3 +65.0 1.81 +0.70 11 
P. Niska 25b.7 + 7b.b 7.85 +2.06 12 114.3 +42.8 1 .98 +0.99 12 
Zitnica 198.0 + 79.0 8.25 +1.52 18 81.6 +26.0 1.76 +0.76 11 
Balkan 201.2 + 94.8 8.19 +2.34 13 10b.7 +38.7 2.10 +0.77 11 
Zombar 112.2 + 40.7 b.82 +1. 75 15 51.5 +15.9 1.53 +0.70 b 
Sagvari 73.8 + 31.4 5.59 +2.39 18 41.7 +16.7 1.39 +0.b9 11 
btha10m 217.7 + 82.7 7.40 +2.00 20 106.2 +50.6 1.86 +0.8b 14 
Kincso 114.2 + b2.1 3.99+1.75 20 72.2 +44.6 1.39 +0.82 12 
Gk-32-82 130.0 + 58.5 6.00 +2.58 18 81.7 +2b.5 2.14 +0.65 8 
Mv 9 222.1 + bb.8 8.03 +1.97 12 109.2 +59.8 1.74 +0.91 14 
Mv-12 207.8 + b9.2 8.88 +2.0b 9 117.0 +54.3 2.15 +0.92 14 
Gk-Sziike 1b5.3 + 72.3 b.48 +1.84 18 10b.1 +40.4 2 •b1 +0. 74 13 
Gk-brze 93.1 + 62.9 4.13 +1.51 20 78.9 +39.4 1.89 +0.78 11 
Bezostaya 239.b + 96.0 8.02 +1.63 9 120.5 +52.1 2.05 +0.54 12 
Klrkplnar-79 125.9 + 68.5 5.bO +2.14 20 64.1 +39.7 LbO +1.10 12 

Ana1iz yapl1an tUm ~e~it1erin orta1ama W deger1eri 

73,8 i1e 25b,7 araslnda degi~mi~tir. Bu slnlr1ar olduk~a 

onem1i bir ka1ite fark1l1lglnl ortaya koymaktadlr. 

Yugoslav ~e~it1erinde W deger1eri 112,7 i1e 25b,7. Macar 

~e~it1erinde ise 73,8 ile 222,1 araslnda bu1unmu~tur. 

Bezostaya1'de bu deger 239,b iken, Klrkplnar-79'da 125,9 

olarak saptanml~tlr. Standart sapma deger1erine 

baktlglmlZda bazl ~e~it1erin (Slavoniza, Partizanka, 

Partizanka-Niska vb.) W deger1erinin 300 gibi ytiksek bir 

degere u1a~abi1ecegi an1a~11maktadlr. Bunun yanlnda bazl 

~e~it1er (Lonja, Zombar, Sagvari, Kincso, Gk-orze) ise en 

iyi kOl?u1larda W degerini arzu edilen dUzeye 



~lkaramaml~tlr. Bu durum ge~itler araslndaki kalite 

farkllllglni kesin bir ~ekilde ortaya koymaktadlr. 

Hamurun uzama kabiliyeti ve deformasyona kar~l 

direnei hakklnda fikir veren bir kriterde PIG degeridir. 

Bu kritere ait ortalama degerler 3,9 ile 8,97 araslnda 

degi~mi~tir. Yugoslav ~e~itlerinde PIG degeri 4,39 ile 

8,97, Maear ~e~itlerinde ise 3,99 ile 8,88 araslnda 

farkhhk gostermektedir. Bezostaya ~e~idinde bu deger 

8,02 iken, Klrkplnar-79'da 5,60 olarak saptanml~tlr. 

Ekstensograf ozellikleri : 

Alveograf analizlerinde oldugu gibi ornek yeterli 

oldugu ko~ullarda ekstensogramlarda ~izilmi~tir. Elde 

edilen A ve R5/E degerlerine ait bulgular ~izelge 8 'de 

verilmi~tir• 

Bugday pazarlamaslnda ve un kalitesini belirlemede 

ijzerinde en ~ok durulan kriterlerden biri de A (enerji) 

degeridir (JOHNSON, ve ark. 1946, KENT-JONES ve AMOS 

1967). Bu ~all~mada ortalama A degerinin 71,6 em' ile 143,3 

em l araslnda degi~tigi 

saptanml~tlr. Yugoslav ge~itlerinde bu deger 71,6 em l ile 

120,5 em l slnlrlarl i~erisinde belirlenmi~tir. Bu kriter 

a~lslndan en dli~ijk degerler Maear ~e~itlerinden Sagvari 

ve Zombar 'dan elde edilmi~tir. En yliksek A degeri veren 

~e~itler ise Partizanka ve Bezostayal olmu~lardlr. 

Standart sapma degerlerinde izieneeegi gibi A 

degerinin olduk~a yliksek dlizeylere ula~abildigi ~e~itler 

Rana-2, Partizanka, Partizanka Nlska, dthalom, Mv-9, Mv-12 
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ve Bezostaya ~e~itleridir. Bunun yanlnda Sagvari ve Zombar 

~e~itleri en iyi liretim ko~ullarlnda bile arzu edilen A 

degerine ula~amaml~lardlr. 

Alveogram PIG degerine benzer ~ekilde hamurun 

direnci ve uzama kabiliyetini belirleyen diger bir kriter 

de eksensogram R5/E degeridir. Elde edilen bulgulara gore 

R5/E degeri 1,39 He 2,61 araslnda degi~im gostermi~tir. 

Yugoslav ~e~itlerinde bu deger 1,54-2,50, Macar 

~e~itlerinde ise 1,39 2,61 araslnda bulunmu~tur. 

Bezostayal'de bu deger 2,05 iken, Klrkplnar-79'da 1,60 

olarak belirlenmi~tir. 

Ekstensogram R5/E ve alveogram PIG degerleri 

birlikte ele allndJ.glnda hamuru en diren~li alan ~e~itler 

Rana-2, Balkan, Mv-12, ve Bezostayal, direnci az olanlar 

ise Kincso, Lonja ve Sagvari ~e~itleridir. 

Sonu~ 

Ara~tlrma sonucu belirlenen tUII kalite kriterleri 

birlikte degerlendirildiginde Macar-Yugoslav ~e~itlerinin 

genel olarak kalite duzeylert a~agldaki ~ekHde tesbit 

edHmi~tir. 

Hektolitre aglrllgl baklmlndan, Pozezanka, 

Superzlatna, Baranjka, GK-32-82 ve GK-orze ~e~itlerinin 

degerleri lilkelliz ko~ullan i~in du~uk olarak bulunllu~tur. 

Farinograf su absorpsiyonu ytiksek ve diger tum kalite 

kriterleri iyi alan ~e~itler SlraSl ile Bezostayal. 

Partizanka. Partizanka-Niska. Mv-9 ve Mv-12 olarak 

belirlenmi~tir. Ayrlca farinograf su absorpsiyonu ytiksek 
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diter kalite kriterleri dU~Uk olan 

~e~itler lse SlraSl ile Sagvari, GK-32-82, Zombar, Nada, 

Zitarca ve Zitnica olarak saptanml~tlr. Absarpsiyonu 

yliksek olan ve yukarlda belirtilen ~e~itler dl~lnda kalan 

Rana-2, Slovaniza, Balkan ile bthalom c;e~itlerinin 

kaliteleride orta veya kabul edilebilir dUzeyde 

belir1enmi~tir . 

Farinograf su absorpsiyonu dli~lik, fakat genel olarak 

kalitesi iyi olan ~e~itler Gk-Szoke, Sivka ve Sliper Zlatna 

olarak saptanml~tlr. Fakat su absorpsiyonunun dli~lik olmasl 

arzu edilmeyen bir ozelliktir. Su absorpsiyonu ve aynl 

zamanda kaliteside dli~lik olan ~e~itler ise Klrkplnar-79, 

G,k-brze, Kinsco ve Lonja olarak belirlenmi~tir. Bu grupta 

yer alan ve orta kaliteli olanlar ise Ear"anjka ile 

Pozezanka olarak bulunmu~tur. 

Sonu~ olarak Lonja, Kincso, Gk-brze, Nada, Zombar, 

Gk-32-82 ve Sagvari ~e~itlerinin ~ok dli~lik ka~iteli 

olduklarl ve lilkemiz ko~ullarlnda liretildiklerinde kalite 

a~lslndan sorun yaratabilecekleri soylenebilir; 
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